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To gwarancja doskonalego wyboru miejsca
na celebrowanie SZCZegélnych chwil i organizacje waznych Wydarzeﬁ.

Dzi¢ki swobodnemu i radosnemu nastrojowi,
ktory zapewnia profesjonalna i petna zaangazowania obstuga,
kaidy odwiedzaj acy nas gos’c’ czuje si¢ w restauracji wyj %tkowo.

Dania skomponowane s3 z najwyzszej jakosci regionalnych sktadnikow,
wicloletniego doswiadczenia szefa kuchni, jego pasji oraz milosci do gotowania
— ta mieszanka zapewni Wam niezapomniane kulinarne przezycia.

WYBIERZ RUNORESTAURANT [ ZASMAKUJ LESNEJ ELEGANCJI W SERCU MIASTA,







PARIET LISTROWIEC CY TRYNER
OPINNETTO/ OSOBA

MENUBUFETOWTE Z PRZYSTAWRKAMI W FORMIE FINGERFOOD:

R

Tatar wolowy z majonezem truflowym na chrupigcej bagietce

Tatar ze sledzia z rozowym pieprzem i majonezem wasabi na chrupigcej bagietce
Mini burgcry z szarpang wieprzowing i sals% mango

Mini burgcry z grillowanym serem Halloumi i sals% z pieczonych warzyw

Swiezo wypickana bagietka z selekeja polskich serow dlugo dojrzewajacych

1 sczonowanych SZyl’le

Tatar z boczniaka z majonezem lubczykowym na chrupigcej bagietce

Do koncowego rachunku doliczamy oplate serwisowa w wysokosci 10%



PARIET MIENIAK TECZOWIECT
I6OPLNNETTO/OSOBA

PRZYSTAWKI USTAWIONE W STOLE”:

Tatar Wolowy z majonezem truﬂowym na chrupi%cej bagietce
Wedzony kurczak w dressingu dyniowym na rzymskiej salacie
Salata z pieczonym burakiem i dressingiem cytrynowym

Plastry tososia na kremowym serku z lesnymi ziotami

Tatar z boczniaka z majonezem lubezykowym na chrupigcej bagietce

ZUPA SERWOWANA:

Kremowa zupa borowikowa

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PARIET MIENIAK TECZOWIECT
I6OPLNNETTO /OSOBA

DANIE GLOWNE DO WYBORU, SERWOWANE:

Indycza piers w sosie z owocow lesnych z migtowym puree z zielonego groszku
VA Warzywami picczonymi w miodzie

Lesne risotto z podgrzybkami i parmezanem

DESERY USTAWIONEW STOLE:

Mini eklerki z kremem patissiere
Tradycyjne wloskie tiramisu

Kremowy sernik z bialg czekolada i jezynowym sosem

Do koncowego rachunku doliczamy optatg serwisowa w wysokosci 10%




PARIET RUSALKA PAWIRK
219PINNETTO/OSOBA

PRZYSTAWKI USTAWIONE W STOLE:

Selekcja tataréw (wolowy, ze éledzia, z boczniaka) na chrupigcej bagictce
SledZ w rzemie$lniczej nalewce wisniowej na salatce z francuskich ziemniakéw
Mini burgery z grillowanym serem Korycinskim i salsg z pieczonych warzyw
Satata z grillowang kaczk i jezynowym dressingiem

Salata z pieczonym burakiem i cytrynowym dressingiem

Plastry grillowancj Wolowiny z Warzywami na miksie salat
ZUPADO WYBORU, SERWOW ANA:.

Kremowa zupa borowikowa

Rosot z kluskami lanymi

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PARIET RUSALKA PAWIK
219PINNETTO/ OSOBA

DANIA GLOWNE DO WYBORU, SERWOWANE:

Czarny dorsz pod ziotowg kruszonka w sosie cytrynowym na chrzanowym puree
Polczdwiczki wieprzowe w sosie borowikowym A kopytkami i smazong kapust% wlosk%

Makaron tagliatcllc A grillowanymi warzywami i quzonym tofu

DESER DO WYBORU, SERWOWANY

Kremowy sernik z bialg czekolads i jezynowym sosem

Eklerka z kremem patisserie

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PAKIET "PAZ KROLOWES
209PLNNETTO/OSOBA

PRZYSTAWKI USTAWIONE W STOLE

Selekeja tataréw (wolowy, ze sledzia, z boczniaka) na chrupiacej bagietce

SledZ w rzemie$lniczej nalewce wisniowej na salatce z francuskich ziemniakdw
Mini burgery z grillowanym serem Korycinskim i salsg z pieczonych warzyw
Trzy rodzaje hummusdéw z tabbouleh i podplomykiem
Satata z grillowang kaczka i jezynowym dressingiem
Salata z pieczonym burakiem i cytrynowym dressingiem

Plastry grillowancj wolowiny V/ warzywami na miksie salatc

Carpaccio z jelenia

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PAKIET PAZKROLOWEJS
209 PLNNETTO/ OSOBA

ZUPA DO WYBORU, SERWOW ANA:

Kremowa zupa borowikowa
Rosot z kluskami lanymi

"Flaki” z boczniakow z oliw% lubczykow%

DANIE GLOWNE. DO WYBORU, SERWOWANE
Dlugo gotowane poliki wolowe na musie selerowym z blanszowanym szpinakiem
Picczony pstrag na jas’minowym risotto

Aromatyczne ,,skrzydclka” z kalafiora z grillowanymi w ziotach warzywami

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PAKIET PAZKROLOWES
209PLNNETTO/OSOBA

DESER DO WYBORU, SERWOWANY:

Eklerka z kremem pistacjowym
Beza z kremem patissicre i sczonowymi owocami

Czekoladowy fondant z lodami SlOl’ly karmel

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%



PARIET CZARNAPORZECZRA
A9PLNNETTO/OSOBA /4 GODZINY

Napoje zimne (woda mineralna Kropla Beskidu, soki Cappy, Coca - Cola, Sprite, Tonic Kinley)
Napoje gorgce (kawa, selekeja herbat ru no.)

PAKIET "JEZYNA”
8OPLNNETTO OSOBA /1 GODZINY

Napoje zimne (woda mineralna Kropla Beskidu, soki Cappy, Coca - Cola, Sprite, Tonic Kinley)
Napoje gorgce (kawa, selekcja herbat ru no.)

Rzemieslnicze piwo z browaru Amber

Wina El Bochorno Tempranillo oraz Macabeo

PAKIET "MALINA
MOPLNNETTO/OSOBA /4 GODZINY

Napoje zimne (woda mineralna Kropla Beskidu, soki Cappy, Coca - Cola, Sprite, Tonic Kinley)
Napoje gorgce (kawa, selekcja herbat ru no.)

Rzemieslnicze piwo z browaru Amber

Wina El Bochorno Tempranillo oraz Macabeo

Wybrane alkohole mocne:
(wodka Dwor Polski, rum Flor de Cana, Gin Name & Nature, whisky The Glenlee)



PARIET POZIONMRKA
IBOPLNNETTO /OSOBA /4 CODZINY

Napoje zimne

(woda mineralna Kropla Beskidu, soki Cappy, Coca - Cola, Sprite, Tonic Kinley)
Napoje gorgce (kawa, selekeja herbat ru no.)

Rzemieslnicze piwo z browaru Amber

Wina El Bochorno Tempranillo oraz Macabeo

Wybrane alkohole mocne:

(wodka Dwor Polski, rum Flor de Cana, gin Name & Nature, whisky The Glenlee)
Selekeja kokeajli klasycznych:

(Aperol Spritz, Whisky Sour, Dark & Stormy, Negroni, Mojito)

Selekeja kokeajli autorskich:

(Gwiazdnica Pospolita, Borowka Brusznica)

Do koncowego rachunku doliczamy oplatg serwisowa w wysokosci 10%
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Zapraszamy do kontaktu:

Kuba Sapieja

+48 797 738 092

k.sapicj a@runo.restaurant




